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VIGNERONS DEPUIS 1813

MAS DE CADENET BLANC

AOP COTES DE PROVENCE

VIN BIOLOGIQUE

PROFIL DU VIN

Principale production du domaine, la cuvée Mas de Cadenet révele le
terroir exceptionnel de la montagne Sainte Victoire.

| | A la recherche de la minéralité de notre terroir, ces vins sont emprunts
[ \ d’une matiere dense, d’'un fruit séduisant et d’une fraicheur élégante.

CEPAGE
100% Rolle

VINIFICATION

Récolte a maturité montante.

Eraflage et foulage des baies avec macération a froid.
;:\ Fermentation alcoolique a basse température (18°C)
\ Remise en suspension des lies fines.

DEGUSTATION

Une robe cristalline. Un nez fin typé de fruits exotiques : citron,

il ananas, poire.... Une bouche harmonieuse, ample et fraiche avec une

MAS:;CAD‘EHET ‘ belle longueur. Servir 12°c.

COTES DE PROVENCE

ACCORDS METS ET VINS

L | Ce blanc fruité et tendu peut s’apprécier jeune avec des coquillages.

FAMILLE NEGREL
VISRLRONS BERUTS 1817

Apres un an, il sera plus a son avantage avec un poisson. A partir de 3

ans en pleine maturité, il fait merveille avec des volailles et fromages
de chevre...

FORMATS
37,5cl / 50cl / 75cl / 150¢cl
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